


Azok az érzések, amelyeket akkor élünk át, amikor egy-egy étellel először 
találkozunk, egész életünkben elkísérhetnek bennünket. Nem számít, hogy 
felnőtt- vagy gyerekkorunkban ért-e minket a hatás.

Brian Wansink



Előételek • Vorspeisen • Appetisers

Haltepertő marinált lilahagymával, friss kevert salátával 

Fischschädling mit marinierten roten 

Zwiebeln und frischem gemischten Salat

Fish pest with marinated red onion and fresh mixed salad

1.490.-Ft  

 

Mascarpones lazac tatár céklákkal 

Mascarpone Lachs-Tatar mit roten Beten

Mascarpone salmon with Tartar beets

2.650.-Ft

  

Tatár beefsteak friss kerti zöldségekkel 

Beefsteak tatar mit frischem Gartengemüse 

Steak tartare with fresh garden vegetables

2.650.-Ft

 



Levesek • Suppen • Soups

Orja leves májgombóccal

Orja suppe mit Leberklösschen 

Orja soup with liver dumplings

 1.190.-Ft  

  

Savanyú káposzta krém leves füstölt marha nyelvvel

Sauerkrautcremesuppe mit geräucherter Rinderzunge

Sour cabbage cream soup with smoked beef tongue

1.190.-Ft 

Tejszínes tárkonyos borjú ragu leves burgonya gombóccal

Mit Sahne und Estragon gewürzte Kalbsragoutsuppe, mit Kartoffelklösschen

Creamy, tarragon veal ragout soup with potato dumplings

1.190.-Ft  

  



Levesek • Suppen • Soups

Halászlé harcsafilével 

Ungarische Fischsuppe mit Welsfilet

Fish soup with fillets of carp

2.490.-Ft

Halászlé pontyfilével 

Ungarische Fischsuppe mit Karpfenfilet 

Fish soup with fillets of carp

2.190.-Ft

Gourmand halászlé (harcsa, ponty, belsőség)

Gourmand-Fischsuppe (Wels, Karpfen, Innereien) 

Gourmand fish soup (catfish, carp, maw)

2.690.-Ft

Belsőség (ikra) /100 gramm/ 

Innereien (Rogen) /100 Gramm/ 

Maw (caviar) /100 gramm/

900.-Ft 



Főételek • Hauptgerichte • Main courses

 Grillezett tofu zöldséges paradicsomos durum tésztával 

Gegrillter Tofu, dazu Durum-Pasta mit Gemüse und Tomate

Grilled tofu with vegetables and tomato durum pasta

1.990.-Ft

Harcsapaprikás túrós csuszával

Wels-Paprikasch mit Topfennudeln 

Catfish paprikash with cottage cheese noodle

3.590.-Ft

   

Harcsa Cordon Bleu jázmin rizzsel és friss salátával

Mit Wels zubereitetes Cordon bleu, dazu Jasminreis und frischer Salat

Catfish cordon bleu with jasmine rice and fresh salad

3.590.-Ft  

   

Rántott harcsa/roston jázmin rizzsel és vegyes salátával 

Paniert gebackener/auf Rost gebratener Wels, dazu Jasminreis und gemischter Salat

Fried/roast catfish with jasmine rice and mixed salad 

3.590.-Ft

  



Grillezett lazac tejszínes parajos papardellével, erdei gombákkal

Gegrillter Lachs, dazu Sahne-Spinat-Pappardelle mit Waldpilzen

Grilled salmon with creamy spinach papardelle and wild mushrooms

3.790.-Ft

   

 Csirkemell sült karfiolos rizottóval

Hühnerbrust-Steak, dazu Risotto mit gebratenem Blumenkohl

Chicken breast steak with roasted cauliflower risotto

3.190.-Ft 

Resztelt pecsenye kacsamáj petrezselymes burgonya pürével

Mit Zwiebel gebratene, würzige Entenleber, dazu Kartoffelpüree mit Petersilie 

Chopped and roasted foie gras with mashed potatoes garnished with parsley

3.590.-Ft  

Grillezett kacsamell káposztás házi nudlival, pecsenyelével

Gegrillte Entenbrust, dazu hausgemachte Schupfnudeln und Bratensaft

Grilled duck breast with cabbage, home-made noodles and gravy

3.590.-Ft
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Főételek • Hauptgerichte • Main courses

Malac császár juhtúrós sztrapacskával

Kaiserfleisch vom Ferkel, dazu Strapatschka mit Brimsen

Pig bacon with strapačky and sheep milk cheese

3.490.-Ft 

  

	G rillezett sertés szűz gombapaprikással, nudlival

Gegrillte Schweinsmedaillons, dazu Pilz-Paprikasch und Schupfnudeln

Grilled pork tenderloin with mushroom paprikash and noodles

3.590.-Ft

  

Cordon Bleu sertés szűzből serrano sonkával  

és füstölt sajttal töltve burgonyakrémmel

Cordon bleu aus Schweinslende, gefüllt mit Serrano-Schinken  

und gerauchertem Kase, dazu Kartoffelcreme

Cordon Bleu of pork tenderloin stuffed with serrano ham  

and smoked cheese with potato cream

3.590.-Ft
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Főételek • Hauptgerichte • Main courses

Sertés tarja steak „cigányosan” fűszeres steak burgonyával  

és káposzta salátával

Schweinekamm-Steak „auf Zigeunerart”, dazu würzige Steakkartoffeln und Krautsalat

Spit roasted pork steak with spicy steak potatoes and cabbage salad

3.490.-Ft

  

Rántott borjú karaj krémes vajas burgonyával és cékla salátával 

Paniert gebackenes Kalbskotelett, dazu cremige Butterkartoffeln und Rote-Bete-Salat

Veal loin in breadcrumbs with creamy buttered potatoes and beetroot salad

5.190.-Ft

 

Marhapofa vadasan szalvéta tekerccsel

Rindsbacke, nach Jägerart zubereitet, dazu gewickelter Serviettenkloss

Beef cheeks with game and a napkin roll

3.590.-Ft

    

Rib eye steak sárgaborsó krémmel, szalonnás pirított kellel

Rib-Eye-Steak, dazu Creme aus gelben Erbsen und mit Speck gerösteter Wirsingkohl

Rib eye steak with mushy pea cream and toasted Savoy cabbage with bacon

5.590.-Ft

 



Saláták • Salate • Salads

Káposztasaláta

Weisskrautsalat 

Cabbage salad

650.-Ft

Paradicsomsaláta

Tomatensalat 

Tomato salad

650.-Ft

 

Uborkasaláta

Gurkensalat 

Cucumber salad

650.-Ft



Desszertek • Desserts • Desserts

Madártej

Vogelmilch

Floating islands

1.290.-Ft

  

Aranygaluska vaníliahabbal

Süsse Dampfnockerln mit Vanilleschaum

Golden dumplings with vanilla custard

1.290.-Ft

   

Sóskaramell torta

Salzkaramell-Torte

Salted caramel cake

1.490.-Ft

 



1. Sonka Gomba Kukorica

Házi paradicsomos alap, mozzarella, csiperke gomba, füstölt sonka,  
csemege kukorica, friss petrezselyem

1.790.-Ft

2. Margarita

Házi paradicsomos alap, mozzarella, friss bazsalikom

1.790.-Ft

3. Szalámi

Házi paradicsomos alap, friss mozzarella, szalámi

1.790.-Ft

4. Parmezán

Házi paradicsomos alap, mozzarella,  füstölt sonka, rukkola,  
parmezán sajt, friss paradicsom

1.890.-Ft

5. Tonhalas

Házi paradicsomos alap, mozzarella, tonhal, fekete olívabogyó, bazsalikom

1.890.-Ft

6. Picante

Házi paradicsomos alap, mozzarella, tüzes pokol szalámi,  
bacon, pepperoni, friss oregánó

1.890.-Ft

Pizzák



Pizzák

7. Négy sajt

Házi paradicsomos alap, füstölt sajt, gorgonzola, parmezán, feta sajt

1.890.-Ft

8. Bacon

Házi paradicsomos alap, mozzarella, bacon, füstölt sonka,  
rukkola, koktél paradicsom, feta sajt

1.890.-Ft

9. Szalámis tarjás

Házi paradicsomos alap, mozzarella, tarja, szalámi,  
gorgonzola, koktél paradicsom, fokhagyma

1.890.-Ft

10. Jalapeno

Fokhagymás tejfölös alap, tanyasi csirkemell, gorgonzola, 
jalapeno paprika, koktél paradicsom

2.490.-Ft

11. Füstölt lazac

Házi paradicsomos alap, mozzarella, füstölt lazac,  
paraj, ricotta, koktél paradicsom, fokhagyma

2.490.-Ft

12. Szarvasgombás

Házi paradicsomos alap, mozzarella, szarvasgombakrém, ruccola

2.790.-Ft

13. Aranyhal pizza

Házi paradicsomos alap, mozzarella, koktélrák, fekete kagyló, friss petrezselyem

2.790.-Ft



ITALLAP
FUZETEA..................................................................................... 0,25 L
Ice tea őszibarack	 450.-Ft
Ice tea citrom	 450.-Ft

CAPPY ROSTOS ÜDÍTŐK........................................................... 0,25 L
Narancs	 470.-Ft
Őszi	 470.-Ft
Alma	 470.-Ft
Eper	 470.-Ft
Körte	 470.-Ft
Paradicsom	 470.-Ft

SZÉNSAVAS ÜDÍTŐK................................................................. 0,25 L
Coca Cola	 430.-Ft
Coca Cola light	 430.-Ft
Coca Cola zero	 430.-Ft
Fanta	 430.-Ft
Gyömbér	 430.-Ft
Tonik	 430.-Ft
Sprite	 430.-Ft
Red Bull (energia ital)	 890.-Ft

LIMONÁDÉK, SZÖRPÖK.............................................................. 0,5 L
Bodza	 790.-Ft
Citrusos	 790.-Ft
Áfonya	 790.-Ft

ÁSVÁNYVIZEK......................................................................................
NaturAqua savas / mentes 0,33 l	 350.-Ft
NaturAqua savas / mentes 0,75 l	 750.-Ft
Szikvíz 1 liter	 450.-Ft

CSAPOLT SÖR......................................................................................
Soproni 0,3 l	 360.-Ft
Soproni 0,5 l	 600.-Ft
Mort Subite Kriek /meggy sör/ 0,25l	 550.-Ft
Mort Subite Kriek /meggy sör/ 0,4l	 880.-Ft

PALACKOZOTT SÖRÖK.......................................................................
Edelweiss búza 0,5l	 700.-Ft
Gösser citromos 0% 0,33l	 550.-Ft
Gösser 0,5l	 600.-Ft
Heineken 0,33l	 550.-Ft
Pilsner urquell 0,33l	 550.-Ft
Pilsner urquell0,5l	 650.-Ft
Krusovice 0,5l	 600.-Ft
Soproni 0,5l	 600.-Ft
Soproni fekete démon 0,5l	 600.-Ft

PEZSGŐK.................................................................................... 0,75 L
Törley Charmant Doux		  2600.-Ft
Törley Talizmán		  2600.-Ft
Törley Gála Sec		  2600.-Ft
Törley alkoholmentes		  2600.-Ft
Henkel		  3500.-Ft
Hungária Extra Dry		  3500.-Ft
Asti Cinzano		  6000.-Ft

KIMÉRT HÁZI BORAINK...............................................................1 DL
Nagy-Somlói Olaszrizling		  300.-Ft
Nagy – Somlói Kékfrankos Rose		  300.-Ft
Szekszárdi Cabernet Sauvignon		  300.-Ft
Szekszárdi Merlot		  300.-Ft
Szekszárdi Kékfrankos		  300.-Ft

VODKÁK...................................................................... 2 CL	 4 CL
Smirnoff	 395.-Ft	 790.-Ft
Eristoff	 395.-Ft	 790.-Ft
Finlandia	 395.-Ft	 790.-Ft

APERITIFEK................................................................. 2 CL	 4 CL
Aranyhal fürtös-meggy pálinka	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi pálinkák
Pannonhalmi Barack	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Törköly	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Birs	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Vilmoskörte	 650.-Ft	 1300.-Ft



Pannonhalmi Szilva	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Alma	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Feketecseresznye	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Meggy	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Irsai Oliver	 650.-Ft	 1300.-Ft
Pannonhalmi Cserszegi fűszeres	 650.-Ft	 1300.-Ft
Cornus pálinkák
Cornus Vilmoskörte	 650.-Ft	 1300.-Ft
Cornus Kajszibarack	 650.-Ft	 1300.-Ft
Cornus Birs	 650.-Ft	 1300.-Ft
Cornus Málna	 950.-Ft	 1900.-Ft
Birkás pálinkák
Birkás Kajszibarack	 650.-Ft	 1300.-Ft
Birkás Cigánymeggy	 650.-Ft	 1300.-Ft
Birkás Cseresznye	 650.-Ft	 1300.-Ft
Birkás Bodza	 650.-Ft	 1300.-Ft
Birkás Birsalma	 650.-Ft	 1300.-Ft
Birkás Málna	 950.-Ft	 1900.-Ft

BITTERS’- GYOMORKESERŰ....................................... 2 CL	 4 CL
Zwack Unicum Szilva	 420.-Ft	 840.-Ft
Zwack Unicum	 420.-Ft	 840.-Ft
Jagermeister	 420.-Ft	 840.-Ft
Campari (8cl)		  840.-Ft

VERMUTOK................................................................................. 10 CL
Martini Bianco		  610.-Ft
Martini Dry		  610.-Ft
Martini Rosso		  610.-Ft

TEQUILÁK................................................................... 2 CL	 4 CL
Tequila Silver	 395.-Ft	 790.-Ft
Tequila Gold	 430.-Ft	 860.-Ft

GINEK.......................................................................... 2 CL	 4 CL
Beefeater	 395.-Ft	 790.-Ft
Gordon’s	 395.-Ft	 790.-Ft

RUMOK....................................................................... 2 CL	 4 CL
Bacardi light	 395.-Ft	 790.-Ft
Bacardi 151	 445.-Ft	 890.-Ft
Bacardi Oro	 445.-Ft	 890.-Ft
Bacardi Black	 445.-Ft	 890.-Ft

ÁNIZS LIKŐR............................................................... 2 CL	 4 CL
Ouzo	 395.-Ft	 790.-Ft

SCOTCH WHISKY........................................................ 2 CL	 4 CL
Johnie Walker Red	 395.-Ft	 790.-Ft
Ballantine’s	 395.-Ft	 790.-Ft
Chivas Regal	 645.-Ft	 1290.-Ft
Glenfiddich 12 éves	 895.-Ft	 1790.-Ft

IRISH WHISKY............................................................. 2 CL	 4 CL
Jameson	 595.-Ft	 1190.-Ft
Tullamore	 595.-Ft	 1190.-Ft

KENTUCKY WHISKY................................................... 2 CL	 4 CL
Jim Beam	 395.-Ft	 790.-Ft
Jim Beam Black	 645.-Ft	 1290.-Ft

TENNESSEE WHISKY.................................................. 2 CL	 4 CL
Jack Daniels	 645.-Ft	 1290.-Ft

BRANDYK................................................................... 2 CL	 4 CL
Metaxa 5* (görög)	 395.-Ft	 790.-Ft

COGNAC..................................................................... 2 CL	 4 CL
Remy Martin V.S.	 895.-Ft	 1790.-Ft
Henessy V.S.	 895.-Ft	 1790.-Ft
Martell	 895.-Ft	 1790.-Ft

LIKŐRÖK..................................................................... 2 CL	 4 CL
Baileys	 395.-Ft	 790.-Ft
Amaretto	 395.-Ft	 790.-Ft
Cointreau	 595.-Ft	 1190.-Ft



Kis adag étel rendelése esetén 70%-os árat számolunk fel.
Für eine halbe Portion berechnen wir 70% des Preises des Gerichts.
For half portion we will charge 70% of the price.

Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák!
Unsere Preise verstehen sich in HUF einschliesslich der Mehrwertsteuer!
Are prices are in HUF and include VAT!

Allergének • Allergene • Allergenic 

Glutén / Gluten / Gluten          Rákfélék / Krebsarten / Shellfish

Tojás / Ei / Eggs         Hal / Fisch / Fish         Földimogyoró / Erdnuss / Peanut

Szójabab / Sojabohnen / Soybean          Tej / Milch / Milk         
Diófélék: Mandula, mogyoró dió, kesudió, pekándió, pisztácia, makadámdió / 
Nusssurten: mandeln, haselnuss, walnuss, cashew, pekan, pistazien, makadamia / Nuts: 
almond, hazelnut, walnut, cashew, pecan, pistachio, macadamia nuts

Zeller / Sellerie / Celery         Mustár / Senf / Mustard

Szezámmag / Sesamkern / Sesame seed          Kén-dioxid és szulfitok / Schwefeldioxi-
de und sulfate / Sulfur dioxide and sulphites         Csillagfürt / Lupine / Lupine  
Puhatestűek / Weichtiere / Molluscs   

KÉREM, HOZZA EL CSALÁDJÁT, BARÁTAIT, MUNKATÁRSAIT, 
ISMERJÉK MEG AZ ARANYHAL ÉTTEREM SZÍN- ÉS ÍZVILÁGÁT. 

MI IGYEKSZÜNK MINDENT MEGTENNI AZÉRT, 
HOGY VENDÉGEINK JÓL ÉREZZÉK MAGUKAT NÁLUNK. 

JÓ ÉTVÁGYAT ÉS KELLEMES IDŐTÖLTÉST KÍVÁNOK!

NAGY MÁTÉ ISTVÁN
konyhafőnök - mesterszakács

ARANYHAL ÉTTEREM
GYŐR-GYIRMÓT, MÉNFŐI ÚT 83-85.

+36-96-556-141

info@aranyhaletterem.eu
www.aranyhaletterem.eu

facebook.com/aranyhaletteremgyor
instagram.com/etteremaranyhal

Photo & design:

KÁVÉK..................................................................................................
Espresso	 390.-Ft
Melange	 490.-Ft
Cappucino	 490.-Ft
Macchiato	 490.-Ft
Koffeinmentes	 490.-Ft

TEÁK.....................................................................................................
Fekete tea	 340.-Ft
Gyümölcs tea	 340.-Ft
Zöld tea	 340.-Ft


